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Pisk produktet i kokende eller kaldt vann. Kok opp og la det 
småkoke i 3 minutter. Til sausbase brukes 80 g per 1 liter vann. 
Til fondbase brukes 40 g per 1 liter vann.

Pisk produktet i kokende eller kaldt vann. Kok opp og la det 
småkoke i 3 minutter. Dosering: Dosering: 40-80 g/l vann 
(avhengig av bruk).

En unik smak fra en blanding av hummerkonsentrat og 
aromatiske ingredienser. Perfekt til å lage en fyldig hummersaus 
og -krem, risotto, hummerbisque eller til posjering av skalldyr for 
ekstra dybde.

   Fyldighet  Skarphet  Fasthet

Denne hummerfumet-glaceen i pastaform er fremstilt 
av hele 25,7 % hummerkonsentrat samt ekstrakter fra 
sjøkreps, olivenolje, Cognac og paprika. Premium 
Hummerfumet Pasta er fri for tilsatte smaksforsterkere, 
slik at du får en naturlig og ekte smaksopplevelse, 
ideelt til alt fra smakfulle sauser til kraftige supper. 
OSCAR® har utviklet en serie med produkter med 
rene, autentiske og intense smaker til profesjonell 
matlaging, der du som kokk sparer mye tid.

OSCAR® har fått ny eier, Solina. Deres mål, visjon og fokus 
forblir det samme. Å inspirere til kreativitet og innovasjon, samt 
levere de beste fondene, buljonger, sauser og supper til 
profesjonelle kokker. OSCAR® (tidligere Puljonki) tilbyr 
førsteklasses produktløsninger. Deres viktigste styrke ligger i 
deres dedikasjon og fokus på naturlige produkter, som gir en 
nøye produksjonsprosess og overlegen produktkvalitet.
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Produktnummer 451135
EPD-nummer 6707764
Antall i kartong 6

Oscar premium hummerfumet pasta 560 g
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