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Castelvetrano-oliven, også kjent som Nocellara del Belice, er en 
populær olivensort fra Sicilia, Italia. Castelvetrano-oliven høstes 
vanligvis i september før full modning, noe som gir dem deres 
karakteristiske lysegrønne farge og sprø konsistens. De er 
allsidige i bruk og passer godt i salater, som snacks eller 
sammen med oster. Kan brukes som en elegant garnityr i 
cocktails, for eksempel i en klassisk martini.

Castelvetrano-oliven er kjent for sin lysegrønne farge, sprø 
tekstur og milde, smøraktige smak som balanserer mellom søtt 
og salt. Denne unike smaken gjør dem attraktive både for 
olivenentusiaster og de som foretrekker mildere olivensorter.

   Fyldighet  Skarphet  Fasthet

Italienske Castelvetrano-oliven som er kjent for sin 
lysegrønne farge, sprø tekstur og milde, smøraktige 
smak som balanserer mellom søtt og salt.

Italcarciofi Srl ble grunnlagt i 1999 og er en ledende produsent 
av førsteklasses konserverte grønnsaker. De tilbyr et bredt 
utvalg av produkter, inkludert artisjokker, soltørkede tomater, 
oliven, sopp og grillede grønnsaker. De holder til i San 
Ferdinando di Puglia, en liten by i området Tavoliere delle 
Puglie, sørøstlige Italia. Der har de moderne produksjonslokaler 
samt at de har en sterk lokal tilknytning til lokale bønder for å 
bearbeide ferske og sesongbaserte avlinger. Selskapet har 
kvalitet og innovasjon i fokus samt strenge rutiner på 
kvalitetskontroller og sertifiseringer.

Produktnummer 480660
Antall i kartong 6

Castelvetrano oliven grønn m/sten 950 g
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