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RBYLAND
GARD

MULTESYLTET8Y

HANDPLUKKEDE
NORSKE VILLE BER

Rayland multesyltetgy 125 g

Et norsk multesyltetgy laget av handplukkede Rayland multesyltetay er med sitt delikate utseende og
multer. Den rike og fyldige smaken av fyldige smak en perfekt komponent i desserter og pa
multebeer, Iaget pé naturens gu” rett fra ostefatet. Det er ogsa nydeliog pa vafler, som en del° av
norske multemvr Produkt fra Rgvland sausen til viltkjatt eller rett pa brgdskiva. Husk ogsa den

o yrer. Frodukiene _ra ‘Z’Y an tradisjonelle desserten multekrem, gjerne i kombinasjon
Gard produseres uten konserveringsmidler og med krumkaker.

rarsukkeret som benyttes er gkologisk. _ _
Framstilt av 70g baer per 100g ferdig produkt. Totalt

Pernille Vea og Gunnar Sagstuen driver Rgyland Gard pa sukkerinnhold: 24g per 100g hvorav 21g tilsatt.

Engesland i Indre Agder. Her plukkes, hgstes, saftes og
syltes det aret rundt. Rgylands multesyltetay er et fyldig og
rikt syltetgy til hverdag og fest. Rayland lager ogsa syltetay
og gelé som tilbehgr til ost og middag, samt glggg og saft.
Det unike med Rgylands produkter er at de alle baseres
utelukkende pa norske ravarer. | tillegg benyttes gkologisk
ragrsukker som sgtning.

Multesyltetayet har en rik og fyldig smak. Det er friskt og
passe sgtt, med en gylden farge og behagelig konsistens.
Tilsatt litt vann for en rund og balansert smaksopplevelse.

Produktnummer 430648
EPD-nummer 6479620
Antall i kartong 8
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