RGYLAND
GARD

VILTGELE
=

AV NORSKE VILLE BER

Rayland viltgelé 155 g

Viltgelé av norske skogsbeer fra Rgyland
Gard. Nydelig til viltmiddagen, smakfullt til ost,
retter av storfe og til sausen.

Pernille Vea og Gunnar Sagstuen driver Rgyland Gard pa
Engesland i indre Agder. Her plukkes, hgstes, saftes og
syltes det aret rundt. Viltgelé er en av Rgylands geleer i
middagstilbehgr-serien, som ogsa bestar av rognebeergelé,
myntegelé, ragdvinsgelé, aquavitgelé og ripsgelé. Rgyland
lager ogsa syltetay og gelé som tilbehear til ost, samt glagg
og saft. Det unike med Rgylands produkter er at de alle
baseres utelukkende pa norske ravarer. | tillegg benyttes
gkologisk rgrsukker som sgtning.

Produktnummer 430647
EPD-nummer 6479604
Antall i kartong 8

6 479 604

* *

Roylands viltgelé er det perfekte tilbehgret til viltmiddagen.
Et nydelig tilbehgr, s vel som komponent i sausen. Geleen
passer ogsa sveert godt til kjattretter av okse, og andre
tradisjonsmiddager som kjgttkaker og gryteretter. Ma ogsa
prgves til ost.

Fremstilt av: 65 g rasaft av tyttebaer (45 g)og krekling (20 g)
per 100g ferdig produkt. Totalt sukkerinnhold: 36g per 100
g hvorav 33qg tilsatt.

Viltgeleen er fyldig og rik pa smak. Det er en nydelig dyp og
aromatisk gelé som kommer fra kombinasjonen tyttebeer-
og kreklingsaft. Nydelig balanse mellom de gode
skogsbaerene med passe sgdme.
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