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Arganolje kan brukes som en ingrediens i matlaging, 
spesielt i marokkanske retter. Den kan også brukes som en 
dressing til salater eller som en ingrediens i bakverk.

Arganolje har en mild og delikat smak med en subtil 
nøtteaktig smak som minner om mandler. Arganolje har en 
klar og lys gyllen gul farge.

Kaldpresset arganolje fra arganfrukt som 
vokser i Marokko.

Guénard er en fransk produsent av olivenolje og andre 
gourmetoljer. Selskapet ble grunnlagt i 1824 og har siden 
den gang vært kjent for sin høye kvalitet og ekspertise 
innen olivenoljeprosukjon. I tillegg til olivenolje tilbyr 
Guénard også andre gourmetoljer, inkludert nøtteoljer og 
frøoljer. Selskapet har fokus på bærekraft, jobber aktiv for å 
redusere sitt miljøavtrykk og støtter lokale produsenter.

Produktnummer 420001

Antall i kartong 6

(Utgått) Guènard arganolje 250 ml
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