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Stekt kyllingfond passer utmerket til sauser, gryter, supper, 
risotto og wok med kylling. Fonden kan med fordel 
anvendes som base til en lang rekke sauser grunnet dens 
stekte noter, og dens lave innhold av kollagen gør at man 
lett kan redusere den, uten og at den blir for tykk.

Oscar stekt kyllingfond har en god smak av kylling med hint 
av urter og grønnsaker.

Dette er en fond med intens kyllingsmak med 
stekte noter, som gir fylde og umami. 
Velegnet som base til sauser eller i en 
blanquette saus til enten fjærkre eller fisk. 1 
liter stekt kyllingfond er kokt på 3 kg 
kyllingben.

Oscar stekt kyllingfond reduserer forberedelsestiden og 
sikrer ensartet smak. Den er lett oppløselig.
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Antall i kartong 6

Oscar stekt kyllingfond 1 l
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