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Dander osten på et ostefat, eller nytes sammen med frisk frukt 
og lyst brød (baguette). Osten kan også brukes i matlaging og i 
salater. Dersom osten serveres som den er, er det viktig å 
temperere den godt, gjerne sammen med et glass spansk 
rødvin.

Osten med sitt lekre utseende har den rette balansen mellom 
fyldig og frisk smak av geitost og rødvin.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Rabel Cabra er en delikat fastost laget på pasteurisert 
geitemelk tilsatt spansk rødvin.

Osten kommer fra området Castilla La Mancha i Sentral-Spania. 
Dette er en fastost tilsatt rødvin, laget av pasteurisert geitemelk 
og modnet i minimum 1 måned før eksport.

*6242382*

Produktnummer 907300
EPD-nummer 6242382
Antall i kartong 4

Rabel Cabra m/rødvin ca 1,6 kg
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