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Oscar rødvinssaus tilsettes direkte i matlagingen, for 
eksempel i sauser, gryter, supper og risotto. Passer 
ypperlig til alle former for oksekjøtt, og særlig Entrecôte.

Dosering: 20-30 ml pr 1 liter kokende vann.

Oscar rødvinssaus har en mild smak av rødvin, løk og 
persille. Vinens egenskaper som smaksforsterker 
fremhever de naturlige smakene av okse, løk og persille, 
og gjør behovet for bruk av salt mindre.

Rødvinssaus med kraftig og rik smak.

Oscar rødvinssaus konsentrert reduserer 
forberedelsestiden og sikrer ensartet smak. Den er lett 
oppløselig.
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Produktnummer 451111

EPD-nummer 5489562

Antall i kartong 6

Oscar rødvinssaus 1 l
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