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Oscar demi-glace konsentrert er en kraftig fond med dybde som 
utgjør en god base til sauser. Den passer godt til rødvinssaus 
eller til å lage en saus på stekesjy med.

Dosering: 100 ml pr 1 liter kokende vann.

Oscar demi-glace konsentrert har en rik, fremtredende og kraftig 
smak av storfe med hint av urter og grønnsaker.

Demi-glace med kraftig og rik smak.

Oscar demi-glace konsentrert reduserer forberedelsestiden og 
sikrer ensartet smak. Den er lett oppløselig.

*5195318*

Produktnummer 451108
EPD-nummer 5195318
Antall i kartong 4

Oscar demi-glace konsentrert 1 l
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