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Andeleverterrine er mye brukt til forrett eller aperitiff servert 
med toast eller lys kjeks og noe søtt som marmelade, 
balsamico eller vingelé.

Denne terrinen er smaksatt med cognac, foie gras og 
kantareller.

Fransk terrine med foie gras og kantarell.

Maison Loste ble stiftet i 1866 og har over 150 år med 
erfaring i det franske markedet. Selskapet er i stadig vekst, 
og i 2017 avduket de en ny produksjonslinje i Breteil der 
denne serien med patéer blir produsert. Disse patéene har i 
flere år hevdet seg i de franske konkurransene. De er 
pakket i små former av rundt 500 g som er lette å åpne, og 
enkle å ta ut av formen og kutte i pene skiver.

*5564240*

Produktnummer 451038

EPD-nummer 5564240

Antall i kartong 6

Andeleverterrine m/kantarell 535 g
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