‘*" GRANSTUBBEN
Rodkittost som stekes
& og spises varm

Fremgangsmate:
« Temperer osten noen timer for steking
= Fjem plasten, behold granbarken og strikken p&
« Skjeer rutemonster i overflaten pé osten
' - Leggi stekeformen, stek midt i ovnen

«é + a.150-160° C varmiufti ca. 30 minutter
5% - 0BS! Ovner varierer sa tlpass!

wﬁ + Falgmed mot slutten! Sjekk med gaffel i

-, midten, osten skal vare helt myk

Se film pa www.ysteri.no/oppskrifter

&GANGSTAD

—— GARDSYSTERI——

Gangstad Granstubben ca 380 g

Vareinfo Neeringsinnhold per 100 g

Produktnummer 901214 Energi (KJ) 1416
EPD-nummer 5444120 Energi (kcal) 342
GTIN Fpak 2385623200005 Fett (g) 30
GTIN Dpak 97090010734190 Hvorav mettede fettsyrer (g) 21
Antall i kartong 6 Karbohydrat (g) 0
Mengde 380 gram Hvorav sukkerarter (g) 0
Drenet vekt (Kg) N/A Kostfiber (g) 0
Opprinnelsesland Norge Protein (g) 18
Oppbevaring 0-4°C Salt (9) 2.2
Tilleggsinfo Ingredienser

Hvitmugg og noe blamugg pa bade ost og bark er normalt, Pasteurisert kumelk, salt, syrekultur, animalsk lgpe,

og er med pa & gi osten en rik og spennende smak. muggkultur, surhetsregulerende middel: kalsiumklorid E509.
Allergener
Ja: Melk

Kan ha spor av: Ingen
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